附件2

风险提示

一、噻虫胺超标食品
1.存在风险
噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对蚜虫、斑潜蝇、姜蛆等有较好防效。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，噻虫胺姜、芹菜中的最大残留限量值为0.2mg/kg，番木瓜中的最大残留限量值为0.01mg/kg。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。

2.原因分析

噻虫胺残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

二、噻虫嗪超标食品
1.存在风险
噻虫嗪是烟碱类杀虫剂，具有胃毒、触杀和内吸作用，对蚜虫、蛴螬等有较好防效。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，噻虫嗪在大葱中的最大残留限量值为0.3mg/kg。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫嗪超标的食品，对人体健康可能有一定影响。

2.原因分析

噻虫嗪残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

三、食糖抽检二氧化硫残留量超标食品

1.存在风险
二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂、防腐剂和抗氧化剂。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》（GB2760—2014）中规定，食糖中二氧化硫残留限量为≤30mg/kg（白砂糖、绵白糖）。少量残留不会引起人体急性中毒，但长期食用二氧化硫超标的食糖，对人体健康可能有一定影响

2.原因分析

二氧化硫残留量超标的原因，可能是为追求产品色泽过度漂白、违规超量使用亚硫酸盐类添加剂，或生产工艺中脱硫不充分、未严格控制加热挥发工序，致使上市销售的食糖中残留量超标。

